
Centre Social Chopin

Mercredi 1er juillet 2020



Bonjour à toutes et à tous, nous vous présentons un 
nouveau programme d’activités, c’est maintenant à 

vous de jouer !

Caroline et toute l’équipe !



Quizz
Histoire et Géographie :

En 79, quelle ville fut entièrement détruite par l’éruption du Vésuve ?

A : Rome B : Milan C : Pompéi D : Tivoli

Quelle organisation a été fondée par Henri Dunant en 1863 ?

A : Emmaüs B : Médecins du monde C : La Croix-Rouge D : Les Petits Frères des Pauvres 

Qui fut le Premier ministre de la Vè République ?

A : François Mitterrand B : Michel Debré C : Jacques Chirac D : Pierre Granier-Deferre

Où se trouve le plus grand golfe du monde ?

A : en Australie B : en France C : en Arabie Saoudite D : au Japon



Art et Littérature :

Les Demoiselles d’Avignon de Picasso, portait à l’origine un autre nom, lequel ?

A : Les Jeunes Filles en fleurs B : Le Bordel philosophique C : Au choix des dames
D : Nus

Qui interprète le valet de Jean Marais dans le Capitan ?

A : Bourvil B : Fernandel C : Yves Montand D : Louis de Funès

Sciences et Techniques :

Quel médecin et biologiste découvrit le bacille de la tuberculose en 1882 ?

A : Louis Pasteur B : Alexander Fleming C : Robert Koch D : Edward Jenner

Combien de planètes composent notre système solaire ?

A : 10 B : 7 C : 12 D : 9



Les fruits comestibles

Pouvez-vous trouver un fruit comestible pour chaque lettre ci-dessous ?

A N

B O

C P

D Q

E R

F S

G T

H U

I V

J W

K X

L Y

M Z



Mots mêlés
A vous de trouver la phrase mystère… Petit indice, la phrase est en latin



Quelques énigmes à déchiffrer

Avant-hier, Catherine avait 17 ans ; l'année prochaine, elle aura 20 ans. Comment est-ce possible ?

Dans une étable avec des vaches, il y a :
- 118 oreilles
- 234 pieds
- 59 têtes

Combien y a-t-il de vaches ?



Recette de mousse au chocolat revisitée
Voici une recette de mousse au chocolat sans œufs, avec le jus de cuisson des pois chiches.

Ingrédients pour environ 4 ramequins de
mousse au chocolat :
• 100 g de chocolat noir pâtissier
• 150 ml de jus de pois chiches
• 1 cuillère à soupe de sucre de canne

Ustensiles à prévoir :
• Un batteur électrique
• Un grand saladier
• Une casserole et un bol pour le bain-marie
• Une spatule
• 4 ramequins

Étapes de préparation :
1/ Dans un saladier, versez le jus de pois chiches et montez-le en neige au
batteur en incorporant délicatement le sucre .
2/ Une fois la mousse bien prise (elle ne doit pas couler lorsque vous
renversez le plat), faites fondre le chocolat au bain-marie.
3/ Incorporez le chocolat fondu à la mousse à l’aide d’une spatule.
Répartissez-le bien dans toute la mousse en mélangeant délicatement.
4/ Remplissez vos ramequins en répartissant la préparation.
5/ Laissez stabiliser au réfrigérateur pendant 1 heure minimum.
Sortez et dégustez votre mousse au chocolat végétale !



Nous espérons que vous avez apprécié ce programme, 
n’hésitez pas nous faire un retour.

Audrey, Liliane, Roxane et Caroline !
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